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KESTANELI MANTAR SOTE

https://www.hurrivet.com.tr

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet kuru sogan

400 gram kestane mantari
3 dis sarimsak

Taze kekik

Tuz

Karabiber

Soya sosu

Kestane

Kuru sogan piyazlik olarak dogranip zeytinyagdi ile kavrulur. Kavrulan sogana kestane mantari ve baharatlar
eklenir. Yumusayan mantarlara dnceden hagladiimiz kestaneler de eklenerek bir tur daha, az yagda cevrilir.

© lezzetler.com tarif no:171370 « adi:Kestaneli Mantar Sote « génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:25.04.2025 - 01:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestaneli-mantar-sote-vt119776
https://www.hurriyet.com.tr
http://www.tcpdf.org

