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KESTANELI MANTAR CORBASI

600 gram kestane

200 gram mantar

2 corba kagsigi margarin
Yarim sogan

2 ¢corba kasigi un

1 cay bardagi su?

Bir tutam targin

6 su bardagi su

1'er tath kasidi karabiber ve tuz
Servis igin:

3-4 dal dereotu

Kestaneyi biraz su ekleyip buhar ¢ikana dek pigirin. Buhar ¢ikmaya baslayinca ocagi kisip 15 dakika daha
hagslayin. Kestanenin kabuklarini soyup hafif¢ce pargalayin ve kenara alin. Margarini eritin. Kiylmig mantar
ekleyip soteleyin. Kestane ve kiyilmis sogan ekleyip sotelemeye devam edin. Un serpistirip, siit ekleyin. Su ilave
edip, tar¢in ve karabiber ekleyin. Tuzunu ayarlayip tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste 10 dakika pisirip,
kiyllmig dereotu ile sicak sekilde servis yapin.

Fotograf "Gdksen" tarafindan génderildi. 30.12.2015
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