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KESTANELI MANTAR CORBASI

200 gram kestane
200 gram mantar

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay bardagi sit

6 su bardagi su

Tuz, karabiber, targin

Kestanelerin (izerini bigakla gizin. Uzerine bol su ekleyip kaynamaya birakin. Kestaneler pisince kabuklarini
soyun ve ince sekilde kiyin. Tencereye tereyadini ve mantarlar, Gzerine de kiyilmis kestaneleri ekleyip 3 dakika
kadar kavurun. Unu serpin, sitl ve suyu ekleyip 15 dakika pigmeye birakin. Son dakikada targin, tuz ve
karabiber serpin. Istenirse dereotu kiyip i¢ine ekleyin.
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