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KESTANELI KUSBASILI PILAV

1 kase kestane

1 kase kugbagi et

2 kase piring

3 kase kaynamis su

2 adet havug

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 yemek kasigi tereyagi
Kimyon

Karabiber

Tuz

Bir kapta piringleri yikayip tuzlu suda bekletin.

Havuglari pilav tenceresinde zeytinyagi ile kavurun. Etleri ekleyin ve karigtirin. Kestaneleri de ekledikten sonra
1-2 dakika kadar kavurun. Suyu sizilen piringleri, karistirmadan kavurdugunuz malzemelerin (izerini 6rtecek
sekilde ekleyin. Kimyon, karabiber ve tuzu katin. Kii¢ik parcalar halinde kestiginiz tereyagini pilavin Gzerine
koyun. 3 kase suyu ekleyip 6nce yuksek daha sonra kisik ateste piringler pisene kadar bekleyin.

Pisince kapakla tencere arasina havlu kagdit koyarak pilavin demlenmesini saglayin. Tabaga ters ¢evirerek
servis yapabilirsiniz.
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