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KESTANELI KURABIYE

Hamuru igin:

200 gram tereyagi

1 cay bardadi pudra sekeri
1 yemek kasigi yogurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

I¢ harciigin:

1 kase haglanmig kestane
3 yemek kasigi toz seker
1 cay kasigi targin

Haslanmig kestane ve sekeri tencereye alin. lyice ezerek kisik ateste pisirin. Targini ekleyip ocaktan alin.

Oda isisinda yumusatiimis tereyagi, pudra sekeri, yodurt, un, kabartma tozu ve vanilyayr hamur yogurma kabina
alip harmanlayin ve yogurun. Hamurdan yarim limon biyukliginde parcalar koparip elinizde agin. Ortasina bir
miktar kestaneli hargtan ekleyip yuvarlayarak kapatin.

Finn tepsisine dizip 6nceden 180 derecede isitilmig firinda hafif pembelesinceye kadar pisirin. ik servis yapin.
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