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KESTANELI KUP

Malzeme :

1/2 kg. kuzu kestane,

2 portakal kabugdu rendesi,
4 kagik vanilyali dondurma,
2 ceviz,

krem santi,

bir miktar visne surubu,
biraz portakal suyu,

bir tutam seker,

bir tatam tuz.

Yapiligt:

1- Kestaneleri haglayip ayiklayin.

2- Ayiklanmig kestanelere seker, tuz ve biraz kaynatiimis portakal kabugu rendesini ekleyip tel siizgegten
gecirip icine de biraz vanilya ekledikten sonra sogumaya birakin.

3- Elde ettiginiz bu kestane plresini dért ayr dondurma bardagdina, tam orta yerine gelecek sekilde bolUstirdn.
4- Cirpilmig krem santiyi kestane puresinin etrafina daire seklinde sikin.

5- Cevizleri, kabuklan tam ortadan aynlacak bigimde kirip ceviz kabuklarindan dért tane ki¢ik kap elde edin ve
ceviz i¢clerini makineden gecirerek kestane puresinin Ustline serpin.

6- Daha sonra her bardaga bir top dondurma ve dondurmanin Ustlne de yarim ceviz kabugunu yerlestirin.

7- Krem santilerin Ustlne vigne surubunu serptikten sonra en Ustteki ceviz kabuklannin igine birer parca
portakal suyu koyarak servis yapin.
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