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KESTANELI KUGUK KEKLER

2 ¢orba kasiJi kestane pulresi

1 su bardagi+2 ¢orba kasidi pudra sekeri
1 su bardagi+2 ¢orba kasigi badem
3 adet yumurta sarisi

2 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kagiJ! tepeleme kakao

6 adet yumurtanin aki

Tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

Yarim su bardagi un

60 gram kiyllmig bitter gikolata
Uzeri igin:

30 adet kdzlenmis kestane

1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata
Yarim su bardagi krema

Pudra sekeri ve bademi birlikte mutfak robotundan gecirip un haline getirdikten sonra, derin bir kaba alin.
Yumurta sarisi, toz seker, kakao ve kestane puresi ekleyip ¢irpin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla birlikte, cam
bir kapta, kar haline gelene dek ¢irpip, bademli karisima ekleyin. Kabartma tozunu ilave edip, unu eleyin.
Cikolatay ilave edip karigtirin. Kagit kek kaliplarina pay edip, 6nceden isitilmig 175 derece firinda 20-25 dakika
pisirin. Uzeri icin benmari usull eritiimis ¢ikolatay krema ile karistirip, her kekin Gzerine 1 tatl kasidi dokun.
Kdzlenmis kestane ile susleyip servis yapin.
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