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KESTANELI KREM KARAMEL

https://www.elele.com.tr

8 yumurta

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 paket vanilya

2 yemek kasigi kestane plresi
Karamel igin:

1 su bardag toz geker

Uzeri igin:

Kestane sekeri

Kestane puresini st ile karigtirarak purtizsiz hale gelinceye kadar el blendert ile karigtirin. Yumurta, seker ve
vanilyalari ekleyip mikserle 15 dakika kadar ¢irpin. Sekeri yapismaz tavaya alip kisik ateste eriyip karamel
haline gelinceye kadar pisirin ve karameli kaselerin tabanina paylastirin. Yumurtal karisimi yakin mesafeden
kaselere aktarin ve firin tepsisine dizin. Tepsiye kaselerin yarisina gelinceye kadar sicak su doldurun. 175
derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin. Firindan alip oda sicakligina gelinceye kadar beklettikten sonra
buzdolabinda 1 gece dinlendirin. Ertesi giin servis tabagina ters ¢evirin. Uzerini kestane sekeriyle sUsleyerek
servis yapin.
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