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KESTANELI KOLAY PASTA

Malzemeler

Bir adet yuvarlak kek (Pasta yapmak i¢in kullanilan ortadan kesilerek iki ya da U¢ parcaya ayrilimis keklerden.)
Dileyen kendisi de keki hazirlayabilir.
Keki islatmak igin:

yarim su bardag su

1 corba kasig seker

Kremasi icin:

3 su bardagi st

1 su bardagi seker

4 yemek kasigi un (tepeleme dolu olacak)
1 paket toz krem santi

1 su bardag st

Arasina:

2 su bardagi haslanmis kestane

2 corba kagigi damla gikolata.

Uzerine dokmek icin:

damla c¢ikolata

haslanmig kestane.

Yapiligt:

3 su bardadi sit, seker ve un bir tencerede boza kivamina gelesiye kadar pigirilir.

1 paket toz ganti ve 1 su bardag stt ¢irpilir. Bu santiden 2-3 kagik soguyan kremanin igine karigtirilir.

Kekin bir kati serbetle islatilir. Ve kremanin bir kismi strdlir. Uzerine haslanmig kestanelerden yerlestirilir. Ve
damla cikolatalari serpilir.

Diger kat da kek Gzerine yerlestirilir. Kalan krema pastanin her yerine surtlir. Kalan krem santiyi de Uzerine
sUrin. Dilediginiz gibi stsledikten sonra pastayi buzdolabina kaldirin 4-5 saat sonra servis yapabilirsiniz.
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