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KESTANELI KEK

50 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker

150 gram kestane paresi

3 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

4 yemek kasigi sut

yarim su bardagi un

2 yemek kasigi ufalanmis kestane sekeri
1 yemek kasigi kiyllmig ¢ikolata

8-10 adet kestane gsekeri

1 kahve fincani rendelenmis portakal kabugu
50 gram bayaz cikolatali ganaj

Yarim su bardagi krema

125 gram beyaz ¢ikolata

Tereyad, tozseker ve vanilyayi cukur bir kapta ¢irpin. Kestane presini ekleyip karistirin. Yumurtalari ilave edin.
Sit, un, ufalanmig kestane sekeri, kiyllmig cikolata ve kabartma tozunu ilave edip tahta kagikla alttan tste dogru
karigtirarak putdrsiiz bir hamur hazirlayin. Hazirladiginiz kek hamurunu yaglanmig kek kalibina dokiip 30-35
dakika pigirin. Pisen keki sogumaya birakin. Uzerine beyaz ¢ikolatay ufalayin. Kremayi isitip ¢ikolatanin Gzerine
dokin ve eriyene kadar karistirin. Beyaz cikolatall ganaji kekin Uzerine dokup kestane sekeri ve rendelenmis
portakal kabugu ile sisleyerek servis yapin.

Fotograf "pasta" tarafindan génderildi. 08.06.2017
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