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KESTANELI KEK

1 su bardagindan 1 parmak eksik tozseker,
3 adet yumurta,

2 ¢orba kagsiJi sUt,

11 corba kasig margarin (silme),

1,5 cay kasigi kabartma tozu,

1 paket vanilya,

1 adet rendelenmis limon kabugu

2 su bardagindan 2 parmak eksik un,

2 su bardagi ufalanmis kestane sekeri

Tozsekeri ve oda sicakligindaki yumurtalar mikserle bir sire ¢irpin. 2 ¢corba kasigi sttt ekleyin. Eritilmis
margarini ilave edin.

Kabartma tozunu, 1 paket vanilyayi ve rendelenmis limon kabugunu ekleyin. Elenmis unu katin. En son olarak 2
su bardagi ufalanmig kestane sekerini ekleyin. Tim bu islemleri yaparken, higbir malzemeyi gereginden fazla
karistirmayin.

Yaglanmig, uzun bir kek kalibina hamuru bogaltin. 200 dereceli 6nceden isitilmig firinda yaklagik 1.5 saat kadar
pisirin. Ustliniin yanmamasi igin kekin Ustind aliminyum folyo ile 6rtan.

Kaliptan ¢ikardiginiz keki soguttuktan sonra servis yapin.
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