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KESTANELI KAYISI COREGI

200 grun

1/4 cay kasig tuz

1/2 cay kasig hindistancevizi tozu
100 gr tereya@i ya da margarin
100 gr kuru kayisi, ince kiyllmig
50 gr kestane, kiyilmig

75 gr seker

2 yumurta, hafif ¢irpilmig

5 yemek kasigi st

2 cay kasigi kabartma tozu

400 gr'lik dikdértgen kalibi yaglayin. Un, tuz ve hindistancevizi tozunu ve kabartma tozunu eleyin. Tereyadi ya
da margarini, karisim ekmek kirintilarini andirana dek un ile ovalayin. Kayisi, kestane ve sekeri ekleyin.
Ortasinda bir cukup agip, yumurtalari ve sttt koyup yumusak bir hamur yapin. Gerekirse biraz daha sit
ekleyebilirsiniz. Hazirlanan kaliba dékin ve orta 1sidaki firinda 1 saat ya da batirdiginizda kirdan temiz ¢ikacak
duruma gelene dek pisirin. 5 dakika kalipta beklettikten sonra ¢ikarip sogumaya birakin ve dilimleyip yag
slrerek servisini yapin.
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