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KESTANELI KASIK TATLISI

15 adet kestane

2 corba kasiJi kakao

3 su bardagi sit

3 ¢corba kagsiJi nisasta

9 corba kasiJi seker

1 paket vanilya

Uzeri igin:

Hindistancevizi

Kestanelere bicakla ¢entik atilir ve yumusayana kadar haglanir. Sonra kabugu soyulur, blenderden gegirilerek

pure yapllir. Tencereye sut, nisasta, seker ve kestane piresi konur. Orta ateste surekli karistinlarak pisirilir.
Atesten almadan 6nce vanilya eklenir. Kaselere paylastirilir. Servis sirasinda tzerine hindistancevizi serpilir.
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