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KESTANELI ISLAK KEK

https://www.sabah.com.tr

4 adet yumurta

2 su bardag toz seker

1 kase haglanmig kestane
1 su bardag sivi yag

2 su bardagi sut

3 yemek kasig kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Kestane haglanir. Kabuklarindan ayrilip kiiglk kiiglk dogranir. Yumurta ve toz seker mikserle iyice ¢irpilir.
Uzerine siit, sivi yag ve kakao ilave edilip karigtirilir. Karigimdan Gzeri igin bir su bardagr ayrilir. Kek harcina
kabartma tozu, vanilya, un ve kestane ilave edilir. Kek harci, yaglanip unlanmis kek kalibina dékulir. Onceden
Isitilmig 180 derece firinda pisirilir.
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