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KESTANELI IRMIK HELVASI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker irmik Helvasi

2 su bardagi su

0,5 cay bardagi sivi yag

1 su bardag@ kiip seklinde kesilmis kestane sekeri

Sivi yag ve suyu bir tencereye alin ve kaynatin. Kaynamaya bagladiginda Gizerine irmik helvasi posetini bosaltin
ve karigtirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda ocagi kisin ve tencerenin kapagini kapatin. Suyunu tamamen
gekince ocaktan alin, arada karistirarak kapagi kapali olarak 15-20 dakika bekletin. Stre sonunda irmik
helvasini kagsik ile karistirin. Kaselere 6nce birer yemek kasigi kestane sekeri koyun ve Uzerine irmik helvasi
doldurun. Servis tabaklarina ters gevirip servis yapin.
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