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KESTANELI INCIR TATLISI

16 adet bitiin kestane sekeri
16 adet kuru incir

1 su bardagi su

1,5 su bardag toz seker

7 adet karanfil

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st

incirleri bir gece sicak suda dinlendirin. Ayri bir yerde su ve toz sekeri, toz seker eriyene dek kaynatin. Karanfil
ve suyu suzllmds incir ilave edip kisik ateste koyulasana dek pisirin. Ocaktan alip, iginden karanfili ¢ikarin.
Sogumaya birakin. Krem santiyi soguk sttle ¢irpin. Kestanelerin yarisini elinizde ufalayip krem santiye ekleyin.
Daha sonra incirlerin i¢lerine doldurun. Kalan kestaneleri de ufalayip incirlerin Gzerlerine yerlegtirin. Karanfille
sUsleyip servis yapin.
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