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240 gram kestane

8 adet incir

3 cay kasigi targin
Surup igin:

1 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su
Tempura sos igin:

2,5 su bardagi un

2 su bardagi sut

1 su bardagi toz seker
2 adet yumurta sarisi
Kizartmak igin:
Siviyag

Servis igin:

Ahududu sos

Pudra sekeri

KESTANELI INCIR KIZARTMASI

Surup igin toz seker ve suyu kaynatin. Kestanelere gizikler atip, surubun iginde haglayin. Suyunu siz(p,
kabuklarini temizleyin. Tar¢in ilave edip blenderden gegirin. Incirlerin Ust kisimlarini kesip, i¢lerini cay kasidi ile
¢ikarin. Kestaneli karigimi incirlerin iglerine pay edin. Kapak kisimlarini tekrar incirlerin tGzerine kapatin.
Tempura sos i¢in un, sit, toz seker ve yumurtayi karigtirin. Incirleri sosa batirip, kizgin sivi yagda kizartin.
Ahududu sos ve pudra sekeri ile servis yapin.
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