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KESTANELI IC PILAVLI TAVUK

1 adet tavuk

2 su bardagi piring

2 adet kuru sogan

1 paket dolmalik fistik

1 paket kug UzOmi

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi yenibahar

200 gram kestane

Marinesi igin:

2 dal taze kekik

Biraz frenk sodani(Taze sodan da olabilir)
1 cay kasigi limon kabugu

1 cay kasigi toz kirmizi biber
1 cay kasigi sarimsak tozu
Biraz tereyagi

Once soganlari yemeklik dograyarak dolmalik fistikla kavurun. Ardindan yarim saat tuzlu suda bekleterek
slizulen piringleri ekleyin. Biraz kavurduktan sonra sicak suyu ekleyin. Tarcin karabiber ve yenibahari da ilave
edin. Uzim(i de ilave ederek karigtirin. Ardindan haslanmig kestaneleri ekleyin bir kere karistirin ve pilavin altini
kisik atese alip. Tavugu hazirlayin.

Yukaridaki marine sosu tavugun Gzerine surin. Temizlenen tavugun i¢ine hazirladiiniz i¢ pilavi doldurun.
Dikebilir veya tahta sigle kapatabilirsiniz. Ardindan tereyagdini tavugun her yerine strin. 200 derece isitiimig
firnda pisirebilirsiniz.
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