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KESTANELI IC PILAV

100 gram ciger

Yarim demet dereotu

2 su bardagi piring

100 gram kestane

1 adet sogan

1 adet cubuk targin

1 corba kasig seker

3 corba kagiJi tereyagdi

1 cay bardagi kus Gzimi

Piringleri ve kug GzUmlerini yikayip Uzerine su ekleyin ve 10 dakika suda bekletin. Kestanelerin Uzerini bigakla
¢izip 3 su bardagdi su ekleyin ve 25 dakika kadar pisirip suyun i¢inden alin. Kabuklarini soyup tencerede sivi
yagda 5 dakika kavurun. Pilavi yapacaginiz tencerenin icine de tereyagdini ve rendelenmis sogani, tizimleri,
kabuk targini ekleyin. Kavurmaya devam ederken igine haglanmis, kavrulmus kestaneleri de ekleyip piringleri
sUzUp igine ilave edin. Et suyu, seker ve baharatlari, rendelenmis domatesi de ekleyince kapagini kapatip 25
dakika kisik ateste pismeye birakin. Bu arada ciderleri kiip kiip dodrayin ve tavada sivi yagda 5 dakika pisirip
Uzerine kiyilmig dereotunu ekleyip bu karigimi pilavin i¢ine dékip karistirin. Daha sonra da 10 dakika kadar
demlenmeye birakip sicak olarak servis yapin.
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