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2 yemek kasi§i tereyagi

2 adet sogan

2 yemek kasigi dolmalik fistik
2 yemek kasigi kus Gzimu
250 gr. haglanmis kestane
2 su bardagi piring

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi karabiber
Tuz

3 su bardagi sicak su

1 tutam maydanoz

Istege bagli targin

KESTANELI IC PILAV

Dogradigimiz sogani, erittigimiz tereyagina ilave edelim ve kavurmaya baglayalim. Soganlar kavrulduktan sonra
dolmalik fistik, kug GzUmU, haglayip kabuklarini soydugumuz kestaneyi ekleyelim, kavurmaya devam edelim. Ik
suda beklettigimiz pirincimizin suyunu slzerek tenceremize alalim. Sekeri, karabiberi ve tuzu ekleyelim.
Ardindan sicak su da ekleyerek karigtiralim. Pilavimizi pismeye birakalim. Ince kiyilmis maydanozu ilave edelim.
Dilerseniz bu asamada tar¢in da ekleyebilirsiniz.
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