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KESTANELI IC PILAV

3 su bardag baldo piring

200 gram kuzu cigeri

3 yemek kasigi kus 0zimi

3 yemek kasigi dolmalik fistik
4,5 su bardagi et suyu

45 gram tereyag

2 sogan

1 su barda@ haslanmig kestane
3 dal maydanoz

Tuz

Pirinci tuzlu sicak suda 30 dakika bekletin. Cigeri tavla zar biyikliginde dograyin. Soganlari soyup kiyin.
Maydanozu temizleyip kiyin. Kug UzimUnUn saplarini temizleyip yikayin.

Tereyagini tencerede eritip sogani ve cigeri kavurun. Pirinci yikayip stiziin. Kavrulan sogana ekleyip tuzla
tatlandirin. Yiksek ateste devamli karistirarak 10 dakika pisirin. Kug Gziimu, fistik, et suyu ve haglanmig bitin
kestaneyi ekleyip su kaynayincaya kadar pisirin. Kapagini kapatip ocagi kisin ve piring suyunu ¢ekene kadar
pisirin.

Ocaktan alip Gzerini kagit havlu ile 6rtiin ve 10 dakika dinlendirin. Sicak servis yapin.
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