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KESTANELI HAMUR TATLISI

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagdi toz seker
1 cay bardagdi sivi yag
3 su bardagi un

10 adet kestane sekeri
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon suyu

Once serbet malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir.Yumurta ve seker kar gibi olana kadar girpilir. Uzerine
kiicUk parcalara ayriimig kestana sekeri dahil olmak tizere diger malzemeler eklenir. Yaglanmig firin kabina
doékaldr. Onceden isitilmis 180 derece firinda kabarip kizarana kadar pisirilir. Hamur sicakken soguk serbet
gezdirilir. Serbeti cekince kare kare kesilerek servise sunulur.
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