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KESTANELI GARNITURLU KUzU

1 kilo kestane

Yarim kilo kugbasi kuzu eti
2 adet sogan

2 yemek kasigi dometes ve biber salcasi
2 dis sarimsak

2 yemek kasi§i sivi yag
Karabiber

Targin

Yenibahar

Tuz

Garnitdrd igin:

2 adet patetes

2 adet havucg

2 yemek kasigi siviyag

2 kahve fincani sit

1 cay kasigi kimyon

Tuz

2 tath kasigi sivi yag

Kestanelerin Gzerini gizip kebap olarak pisirin ve soyun sodan ve sarimsagi ince ince Kiyin eti tencereye alin ve
suyunu salip ¢cekinceye kadar kavurun sivi yag ile sogan ve sarimsagi kavurmaya edin, dometes ve biber
salgasini ekleyin kavrulunca Uzerine gegegek kadar sicak su ekleyip pisirmeye devam edin, etler yumasayinca
kestaneleri ekleyin, karabiber, yenibahar, tar¢in ve tuz ekleyip 15 dakika daha pisirdikten sonra atesten alin,
patetes ve havucu haslayin soyup rendeleyin, ayri ayri tencerelere alin, birer fincan sit ve siviyag ile kimyon tuz
ekleyip karistirin, servis tabaginin etrafina havug ve patetes garnitirin, ortasina kesteneli eti koyarak servise
sunulur.
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