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KESTANELI FLAN

8 kisilik

MALZEME

150 g seker,

500 ml siit,

4 yumurta,

250 g tath kestane puresi,
1 corba kasigi kakao
Dekorasyon:

150 g seker,

16 kiraz sekerlemesi,
limon otu yapraklari.

1. Sekeri kalin tabanli bir tencereye dokin. Tencereyi atese koyun. Seker erimeye baglayinca atesi kisin ve
devamli karigtirin. Seker tamami ile erimis ve altin sarisi olmali. Elde ettiginiz karameli 8 kii¢Uk kaliba ddkerek
bélistirin. Firni 150 derecede isitin.

2. SUtU yavas yavas kaynatin. Yumurtalari kestane puresi ve kakao ile karistirin. Yumurtal karigimi kaynar site
karistirin ve kaliplara dékan.

3. Kaliplari benmari usull 1 saat 15 dakika pisirin. Kaliplari sudan ¢ikarin, bir ka¢ saat sogumaya birakin. Servis
yapmadan 6nce flani kaliplardan ¢ikarin (kenarlarina parmak bastirin) ve tabaklara dizin.

4. Daha 6nce anlatildidi gibi karamel hazirlayin, karamel tamamiyla sogumadan catal battirin ve yukariya ¢ekin.
Olusan seker parcalarini kagida koyarak sogumaya birakin. Uygun sekilde seker ve limon otu ile dekore edin.
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