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KESTANELI ET SULU SUZME NOHUT CORBASI

8 su bardagi et suyu

2 su bardagi haslanmis nohut

8 adet kestane

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi pulbiber

1 cay kasigi kimyon

1 adet ki¢ik boy kuru sogan

2 yemek kasigi sana klasik margarin

Bir tencerede 3 su bardag su ile kestanenizi yumusayana kadar kaynatln Soganlarinizi ince dograyin. ayri bir
tencerede 2 yemek kagigi sana klasik margarinle ince dogranmig kuru soganinizi kavurun. bir yemek kagig
ununuzu katin ve kavurmaya devam edin. Uzerine 1 yemek kagigi salganizi, pul biber, kimyon ve tuzunuzu
ekleyin. Kavrulan malzemenizin (izerine et suyunu ekleyerek kaynatin. igine haglanmis nohutunuzu ve
temizlenmis kestanelerinizi katin. 20 dakika kaynatin. Ocaktan aldiginiz gorbanizi tel sizgegten gegirin. Tekrar
bir tasim kaynatarak servis yapin.
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