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KESTANELIET

https://www.muze500.com

1 kg. parga et (dnceden pigirilmis)
1 bardak et suyu

1/2 kg. kebap kestane

4 patates

1 sogan

1 ¢orba kasigi salca

1/2 demet maydanoz

1 kahve fincani aycicegi yagi

1 tutam tuz

Hazir alinmig kebap kestaneler ayiklanir. ince kiyllmis sogan yag ile kavrulduktan sonra salca ilave edilir. Daha
sonra énceden pisirilmis et, Gzerine kip seklinde kesilmis patates, kestane, maydanoz, tuz, et suyu ve Gzerini
Ortecek kadar su ilave edilip hafif ateste pigirilir.
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