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KESTANELI EKLER

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

3 yumurta

1 su bardagi su

100 gr margarin

1 su bardagi un

1 yemek kasigi toz seker

1 tutam tuz

Kremasi icin:

1 yumurta

Yarim su bardag toz seker

1 cay bardagi + 1 yemek kasigi un
1.5 su bardagi sit

1 cay kasigi vanilya

Yarim su bardagi kirik kestane sekeri
Uzeri icin:

100 gr bitter cikolata

2 yemek kasigi st

60 gr beyaz cikolata

Margarin, su, seker ve tuzu tencereye alip kaynatin. Unu ilave edip 5-6 dakika pisirin. linan hamura yumurtalari
tek tek kirip mikserle i iyice yedirin. Hamuru genig uclu sikma torbasina doldurun. Yagh kagit serili firin tepsisine
hamuru istediginiz uzunlukta seritler halinde sikin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesinceye kadar
pisirin. Pisirme sirasinda ve firini kapattiktan 40 dakika sonraya kadar firin kapagini kesinlikle agmayin. Krema
icin stit ile kestane §ekeri hari¢ diger malzemeleri tencereye alin. Sitl azar azar ekleyip karistirin ve orta ateste
surekli karigtirarak pisirin. Kestane sekerlerini ekleyip karistirin. Firindan g|kard|g|n|z ekleri enlemesine kesin ve
kasikla kremayi doldurun. Bitter gikolatay benmari usuldi eritin. igine siit ekleyip iyice karistirin ve bunu bicak
yardimiyla eklerlerin Gzerine surtn. Beyaz ¢ikolatayi da eritip yagh kagdittan kiilaha doldurun ve izerine ince
¢gizgiler sikin. Buzdolabinda soduttuktan sonra servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestaneli-ekler-vt14297
https://www.elele.com.tr

© lezzetler.com tarif no:128635 « adi:Kestaneli Ekler « gdnderen:sari-beyaz « indirme tarihi:05.05.2024 - 11:21


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kestaneli-ekler-128635.jpg
http://www.tcpdf.org

