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KESTANELI DILIM PASTA

700 gr kestane
60 gr tereyadi
250 ml. sit

150 ml. krema
100 gr toz seker
50 gr i¢ findik
250 gr irmik

30 grun
Kabartma tozu

Kestanelerin Ustlint keskin bir bigakla cizip firin tepsisine dizin. Firin 1zgarasinda kestanelerin kabuklari
acllincaya kadar tutun, iininca kabuklarini soyun ve ufak ufak dograyin. Findiklari robottan gegirin.

20 gr. tereyagini eritin. Kestanelere seker ile birlikte tereyagini ekleyin, ezip sitl ilave edin. Findiklar da ekleyip
pure haline getirin. Kremayla karigtirin.

Kalan tereyagini eritin, irmik, un, tereyag, vanilya ve kabartma tozunu bir karistirma kabinda yodurun.
Yogururken azar azar 100 ml. ilik su ilave edin. Hamur kulak memesi kivamina gelince 30 dakika kadar
dinlenmeye birakin.

Tezgahin Gstind unlayin. Dinlenen hamuru tezgaha yayin, irmikli hamuru 1 parmak kalinliginda ve 10-12 cm.
uzunlugunda agin, kenarlarini tam dikdértgen olacak sekilde diizeltin. Hazirladiginiz kestaneli ici hamurun
ortasina serit halinde boylu boyunca yayin. Hamuru uzun kenarlarindan baslayarak rulo yapin ve dilimleyin.
Yagl kagit yaydiginiz firin tepsinize aralikli olarak dizin. Onceden 180° C&apos;de i1sittiginiz firnda tstleri
kizarana kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin. linmaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:61645 « adi:Kestaneli Dilim Pasta * gdnderen:Ankara’li Mubi « indirme tarihi:05.04.2025 - 04:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestaneli-dilim-pasta-vt47232
http://www.tcpdf.org

