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KESTANELI DANA

750 gram dana eti (kemiksiz)
500 gram kestane

2 adet domates

1 kasik salca

2 adet sogan

2 adet havucg

Tuz

Karabiber

Maydanoz

1 bardak aygicek yagdi

Etleri kugbasi dogradiktan sonra suyunu ¢cekene kadar yagda kavurun. Soganlari iri iri dograyin, ete ilave edin
ve beraber kavurun. Domatesi soyup dograyin ve karistirin. Bir bardak sicak su katip 1 saat kadar kaynatin.
Kestaneleri firinda pisirip iglerini ¢ikardiktan sonra parcalayip ete katin. 20 dakika kadar kaynatin ve Uizerine
maydanoz serperek sicak servis yapin.
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