%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESTANELI COREK

1 cay bardagi sit

1 paket maya

2 yemek kasidi margarin
2 adet yumurta

1 cay kasigi targin

500 gr un

1 su bardagi kestane

1 corba kasig toz seker
1 adet yumurta sarisi
Yeteri kadar su

1 gay bardag! ilik sttle mayay: eritin 10 dakika bekletin unu ortasina havuz gibi agin yagi, yumurtayi ve targini
koyun mayay ilave edin yavas yavas un ilavesi ile ele yapismayacak bir hamur yapin. Uzerine orttin. Oda
S|cakI|g|nda 2 misli blylyene kadar bekletin. Kestaneleri iri parcalar halinde dograyin ve hamura ilave edip,
tekrar yogurun. Limon buyUklGginde parcalar kopararak yuvarlayin. Tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi siriin
ve toz seker serperek 170 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.
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