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KESTANELI -CIKOLATALI TATLI

Malzeme

- 750 ml sut

- 1 paket Knorr vanilyali puding

- 1 kutu Sana Créme Bonjour peynirli sandvi¢ stirme
- 1 paket potibdr biskvi

- 200 g kestane sekeri

- 1 su bardagi sGt biskivileri islatmak i¢in

- 1 tath kasigi targin

- 1 su barda@i damla ¢ikolata

- 3 yemek kasi§i kakao

Hazirlanisi

1. P6tibdr biskivileri kiiglk pargalar halinde ufalayin.

2. Klc¢Uk bir tencereye Knorr vanilyal pudingi ve sitl koyup kivamina gelene kadar kisik ateste karigtirarak
pisirin.

3. Pisirdiginiz Knorr vanilyali pudingi ilitin. Hafif¢e iinan vanilyali pudingin i¢ine 1 kutu Sana Créme Bonjour
peynirli sandvi¢ stirmeyi ilave edip ¢irpici ile karigtirin.

4. Servis késesinin icine ufalanmig bisklvileri koyup Uzerine siti ekleyip karistirin. SGt ile islanmig biskuvileri
kasenin icinde taban olarak yayin. BiskUvilerin Uzerine ufak pargalara ayirdiginiz kestane sekerlerini koyun.
5. Daha sonra tzerine Sana Créme Bonjour peynirli sandvi¢ stirmeli?vanilyall kremayi dokup tathyi
buzdolabinda bekletin.

6. Tatlyi servis yapmadan 1 saat énce buzdolabindan ¢ikarip Gzerine damla gikolatayi serpin. (Damla ¢ikolata
bulamazsaniz 1 paket sltsuz gikolatayi rendeleyip yerine kullanabilirsiniz.)

7. En son olarak Uzerine bir slizge¢ yardimiyla kakao ve targini serpip tekrar buzdolabina kaldirip sogutun.

8. Arzuya gbre krem santi veya vanilyali dondurma ile servis edin.
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