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KESTANELI CIKOLATALI SUFLE

Malzemeler:

150-200 gram kestane sekeri
120 gram seker

120 gram bitter gikolata

50 gramun

1 yemek kasidi pudra sekeri

6 adet yumurta

1/4 litre sUt

3-4 fiske limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

Hazirlanisi:

Sufle kaplarini yaglayip, pudra, seker serpin. Sekeri, unu, limon kabugu rendesini, 2 adet yumurta sarisini ve
st bir tencerede telle iyice ezip birkag tasim kaynatin. Ara sira karigtirarak sogutun. Hazirlanan kremaya kalan
yumurta sarilarini, benmari usull erittiginiz ¢ikolatayi, vanilyayi koyup karistirin. Yumurta aklarini karigtirici ile
¢irparak katilastirin. Kremaya katip karigtirin. Sufle kaplarinin igine kestane sekerlerini yerlestirin. Karigimi sufle
kaplarina bélustirtn. 180 derecede 15 dakika slreyle pisirin. Sicakken servis yapin.
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