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KESTANELI CIKOLATALI KREP

2 adet yumurta

2 su bardagi sit

1 su bardagi un

1 tath kasidi toz seker

2 corba kagigi kakao

Icine:

1 su barda@i kestane sekeri

1 adet muz

3 corba kagsiJi portakal sekerlemesi
Cikolata sos icin:

1 paket (80 gramlik) bitter ¢ikolata
1 tath kasidi tereyad

Yumurta, sit, un, toz seker ve kakaoyu iyice ¢irpin. Karisimdan 1 ¢orba kepgesi alip, yapismaz ylzeyli tavada
veya yarim tath kasigi sivi yagda 6nla arkall pisirin. Kalan karisimi da ayni sekilde hazirlayin. Harg icin ufalanmig
kestane sekeri, kiip dogranmis muz ve kiyilmis portakal sekerlemesini karistirin. Kreplerin iglerine pay edip rulo
seklinde sarin. A¢iimamasi i¢in kurdele ile baglayin. Gikolata sos igin bitter ¢ikolata ve tereyagini benmari usuli
eritin. Kreplerin Uzerine gezdirip servis yapin.
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