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KESTANELI CANNOLI TATLISI

1 paket cannoli

200 ml ¢ig krema

25 adet kestane

50 gr margarin

1 cay bardadi kasidi pudra sekeri
1 cay bardagdi toz seker

1 fincan un

Krema ve surubu i¢in blylk boy kestaneleri haglayin. 5 adedini ayri bir kaba alip 20 adet kestaneyi elekten
gegirerek ezin. )

50 gram margarin ve 1 gay bardagi toz seker eritin. Igine 1 kahve fincani unu ekleyin. Surup fazla yogunsa
birka¢ damla suyla sulandirip hasladiginiz 5 adet kestaneyi icine ekleyin. Hafif¢e karistirp sogumaya birakin.
Cannoli igin tim malzemeleri karistirin. Karigimi yagl pisirme kagidi serili firin tepsisine 2 adet ince yuvarlak
olacak sekilde paylastirin.

Isitilmig 180 derece firinda birkag dakika pisirin. Pembelesmeye bagladiginda firndan ¢ikartip kilah sekli verin.
Diger 6 adet cannolilyi de hazirlayin. Cig kremayi 1 ¢cay bardagdi pudra sekeri ile karistirin. Cannoli[Zllerin igini
kremayla doldurun. Elekten gegirilen kestaneleri (zerine ddkerek surupla servis yapin.
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