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KESTANELI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
Yarim kg kestane

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

4 su bardagi su

Kestanelere bicakla kesik atilir, suda yumusayana kadar haglanir. Kabuklari soyulur ve nohut kadar parcalara
kesilir. Sodan ince dogranir, yagda pebelestirilir. Yikanmig bulgur katilir, 2-3 dakika cevrilir. Sal¢a da eklenir.
Tuz, kestane ve ilave edilir. Kapak kapatilir, 13 dakika pisirilir. Yarim saat dinlendirildikten sonra karigtirilir ve
servise sunulur.
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