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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESTANELI BULGUR PILAVI

https://yemek.name

2 su bardagi pilavlik bulgur
200 gr. kestane

2 adet sogan

2 yemek kagsigi kuru Gzim
3 su bardag su veya et
suyu

3 yemek kasigi tereyagd

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi yenibahar

> demet dereotu

Tuz

Karabiber

Ince ince dogradiginiz sodanlar bir tencerede tereyagi ile birlikte pigirin.

Soganlar pembelesince ayiklayip yikadiginiz bulguru ekleyip biraz kavurun.

Kuru 0zUmda, baharatlari, haglayarak kabuklarini soydugunuz kestaneleri ve sicak suyu ekleyip pisirin.
Pilav demlendikten sonra dogranmig dereotu ile ssleyerek servis yapin.
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