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KESTANELI BONBON

60 Gr Sana Hamurisi

1 Yemek Kasigi kakao

1 Paket vanilya

500 gr kestane

1 Paket biskivi(kakaolu)

1 Gay Bardagi pudra sekeri
1 Adet yumurta aki

Hafif kavrulmug kestaneleri bir tencereye alip Gzerlerini agacak kadar su ekleyerek haglayalim. Kabuklarini
soyalim. Blendir yardimi ile kestaneleri plre haline getirelim. Igine yumurta akini, vanilyayi, yumusamis
margarini, kakaoyu, pudra sekerini, un haline getirdigimiz biskiviyi ekleyip robot veya blendir yardimi ile hamur
haline getirelim. (karisim koyu olduysa icine birka¢ kasik sit ilave edin) kestane hamurundan ceviz iriligine
parcalar kopararak yuvarlayalim. Kestane toplarini kakao i¢inde yuvarlayip servis tabagina dizelim.
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