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KESTANELI BONBON

https://www.sabah.com.tr

1 yumurta aki

60 gr. margarin (yumusamis)
1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kakaolu biskiivi

1 corba kasigi kakao

1/2 kg. kestane

Kakao

Kestanelerin bir yizinG arti seklinde derince ¢izelim. Tavaya 2 ¢orba kasigi sivi yag ve kestaneleri alarak
kabuklari hafifge atmaya baslayana dek kavuralim. Sonra kestaneleri bir tencereye alip Gzerlerini asacak kadar
su ekleyerek kestaneleri haglayalim. Kabuklarini soyalim. Blendir yardimi ile kestaneleri pire haline getirelim.
Kestane hamurundan ceviz iriliginde parcalar kopararak yuvarlayalim. Kestane toplarini kakao i¢inde yuvarlayip
servis tabagina dizelim. Buzdolabinda birka¢ saat beklettikten sonra servis yapalim.
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