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KESTANELI BISKUVI

75 gr. yulafl bisklvi
300 gr kestane ezmesi
1/2 ¢ay bardagi krema
10 adet kestane sekeri
80 gr. bitter ¢ikolata
40 gr. beyaz cikolata
20 gr. margarin

Cikolatalari kiigiik pargalara ayirip ayri kaselere alin. igi kaynar su dolu tencereye yerlestirip eriyinceye kadar
bekletin,20 gr sana margarini ekleyin. Kestane sekerlerini eritilmis bitter ¢ikolataya batirin. Beyaz gikolatayi yagl
kagittan yapiimis kilaha doldurun ve kestanelerin (izerine ¢izgiler sikin. Buzdolabinda bekletin. Kestane
ezmesine krema ekleyip mikserle 3-4 dakika ¢irpin. Krema sikma torbasina doldurun ve diiz sikkma ucu ile
biskuvilerin Uzerine tepeleme sikin. Cikolatall kestaneleri Uzerlerine yerlestirip servis yapincaya kadar
buzdolabinda bekletin.
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