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KESTANELI BISKUVI PASTASI

350 ml krema

350 gr bitter cikolata
500 gr kestane

1 su bardagi toz seker
1 paket yulafli bisklvi
1 tath kasidi kakao
40 gr tereyagi
Sislemek icin:

50 gr ¢ikolata

Kestanelerin (izerini gizip tencereye alin. Uzerine sicak su ekleyip yumusayincaya kadar pisirin. Kabuklarini
soyup Uzerine seker ve 1 cay bardagi kadar su ekleyin. Ara ara karigtirarak pure haline gelene kadar yaklasik
15 dakika pisirin. Sogumaya birakin. Biskivileri mutfak robotunda kakao ile birlikte gekerek ufalayin. Tereyagini
eritip bisklvilere karistirin. 8 cm'lik pasta cemberlerlerine paylastinin. Tatlh kagiginin tersiyle bastirip
buzdolabinda bekletin. Kremayi bir sos tenceresinde i1sitin. Gikolatayi kliglk parcalara bolip kremaya ekleyin ve
eriyinceye kadar karigtirin. Hazirladiginiz kestane puresini gikolatall karisima ilave edip karistirin ve biskdvi
tabanlarin Gzerine aktarin. Buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra gemberlerden cikartin ve ¢ikolata ile
sUsleyerek servis yapin.
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