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KESTANELI BEZE PASTA

https://www.droetker.com.tr

Beze:

1,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi

3 yumurta aki

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalar
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

1 su bardag kip seklinde kesilmis kestane sekeri
Uzeri igin:

1 tatl kasi§i Dr. Oetker Kakao

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 120 °C

Turbo pisirme: 110 °C

Pudra sekeri, sekerli vanilin ve misir nisastasini bir kaba alin ve karigtirin. Yumurta aklarini cam veya celik bir
kaba alin ve mikserin en yiiksek devrinde kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Cirpmaya devam ederek
hazirladiginiz karigsimi 3 seferde ilave edin ve 3 dakika daha ¢irpin. Stire sonunda ¢ikolata pargalarini ilave edin
ve kaglk yardimi ile karigtirin. Karigimi iki esit miktara boltn ve firin tepsisine alin. Her birini 16 cm ¢apinda
yuvarlak olugsacak sekilde kasik ile yayin. Bir tanesinin Gzerine kasigin tersi ile yikseltiler olugturun. Firinin orta
rafinda pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 60 - 70 dakika

Slre sonunda firndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguk siitl ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bosaltin. Mikser ile 6nce dustk, sonra yiksek
devirde 3 dakika cirpin. Kestane sekerlerini ilave edin ve karistirin. Diiz yiizeyli bezeyi servis tabagina alin.
Hazirladiginiz pastaci kremasini lizerine yayin, diger bezeyi izerine koyun. Uzerine kakao serpin ve dilimleyerek
servis yapin.
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