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KESTANELI BAR

160 gr. bitter ¢ikolata
10 dilim hazir kek

50 gr. tereyagi

1.5 kg. kestane

3/1 su bardagi kakao
1 tath kasidi tuz

8 bardak su

3 su bardag toz seker

6.5 su bardag@i suya, tuzu ve 1 kasik sekeri koyduktan sonra bigakla ¢izdiginiz kestaneleri de atarak haglayin.
Hasladiktan sonra kabuklarini soyup robotta plre haline getirin. Serbet icin seker ve 1.5 bardak suyu kaynatin.
Serbet pistikten sonra, kestane puresini serbetin icine ekleyip karistirin.

Gikolatayr benmari usuli eritin. Tereyagini ekleyip karistirin. Dikdértgen bir kalibin igine yagh kagidi serin.
Kagidin Gzerine ¢ikolata-sanayag karisimini yayin. Buzdolabinda bekletin. Diger taraftan kek dilimlerini
parcalayip kestane piiresi ile iyice karigtirin ve ¢ikolatanin Gzerine dokin. 1-2 saat buzdolabinda bekletin.
Uzerine kakao serpip dilimleyin.
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