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KESTANELI BALKABAKLI SUFLE

100 gram kestane

3 dilim balkabag:

2 su bardagi su

10 corba kasig tozseker

2 adet yumurtanin aki

6 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi kabartma tozu
3 corba kagsiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
Servis igin:

1 ¢corba kasigi krema

1 top dondurma

Su ve 6 gorba kasid sekeri kaynatin. icine kabuklari ayiklanmig kestane ve bal kabagini ekleyin. lyice haslayip,
suyunu sitizlin, ince kabugu ayiklayin. Blenderden gecirip plre yapin. Ayri bir yerde kalan 4 ¢gorba kasigi
tozseker ve yumurta akini ¢irparak kabartin.

Kestane, balkabagdi, un, yumurta sarisi ve kabartma tozu ekleyin. Son olarak yumurta aki ekleyin, ¢irpin. Sufle
kaplarini tereyagi ile yaglayin. Karisimi kaplara pay edip, énceden isitiimis 180 derece firinda 15 dakika pisirin.
Pudra sekeri serpip, ¢irpilmis krema ve dondurma ile servis yapin.
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