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KESTANELI BALKABAGI LOKUMU

1 kg dogranmis balkabagi

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

2,5 paket potibor biskivi

75 gram tereyag!

100 gram eritilmig bitter ¢ikolata

2 ¢orba kasiJi karigik inci sekerlemeleri
1 corba kasigi ince ¢ekilmis antepfistidi

Balkabag, vanilya, tarcin ve toz sekeri tencereye alip kabak iyice yumugsayana kadar kapagi kapali olarak
haslayin. Ocaktan alip tereyadi ekleyerek c¢atalla ezerek plre yapin. Sogumaya birakin. Biskdvileri ufalayip un
haline getirin. Kabak puresini ekleyip karistirin. Karigimdan ceviz iriliginde pargalar koparin. Pargalar elinizde
once yuvarlayip sonra hafifge diizlegtirin. Ortalarina 1[?ler kestane yerlestirip kapatin ve tekrar yuvarlayin.
Hazirladiginiz toplarin Ggte birinin Gzerini eritilmis ¢ikolata ile kaplayip antepfistigina bulayin. Kalanlarin
Uzerlerine cikolata gezdirip inci sekerlemeleriyle stsleyin. Balkabadi lokumlarini renkli pasta kagitlarinin icine
yerlestirip servis yapin.
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