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KESTANELI BALKABAGI CORBASI

Ebru Sall

2 blyuk dilim bal kabag!

1 kuru sogan

1 dis sarimsak

1 cay bardagi sari mercimek

3 yemek kagigi kirmizi mercimek
Sicak su

2 blyuk dilim bal kabagini soyup ufak ufak dograyip tencereye atin.

1 kuru sogan ve 1 dig sarsmagi da soyup onu da kabaklarin tizerine ekleyin.

Ardindan sari mercimegi ve kirmizi mercimegi Uzerine ilave edin. Uzeri kapanincaya kadar sicak su ekleyin.
Kisik ateste kaynayip yumusayana kadar pisirin.

Ayri bir tencerede 10 adet kestaneyi ¢izip hafif haglayin.

Hasladiktan sonra kestaneleri soyup kenarda tutun. Pismis ¢orbayi blenderden gecirerek sahlep kivamina
getirin.

Icine arzuya gore tuz, karabiber, pul biber ekleyebilirsiniz.

Krema yerine yarim cay bardagi st ilave edip tekrar karistirin. En son kestaneleri igine atin. Kestaneli bal
kabagdi ¢orbasi hazir, sicak servis yapabilirsiniz.
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