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KESTANELI BAL KABAGI CORBASI

https://acunn.com

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 klicUk sogan

3 dilim balkabag:

1 kase tavuk suyu

Tuz

2 dis sarimsak

Karabiber

Kimyon

8 adet kestane

1 cay bardagi sit

Balkabagini haglayin. Kestaneleri 6nce ¢izin sonra tuzlu suda bekletip firinda pisirin. Sarimsak ve soganlari hafif
sekilde kavurun. Zeytinyaginda kavurdugunuz karigimin Ustlne tuz ve baharatlar ekleyin. Tavuk suyu, su ve st
ekleyip malzemeler pisirin. Pisen malzemeleri ocaktan alin ve blenderden gegirin.
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