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KESTANELI AVCI KEBABI

6 kisilik Malzemesi

1 kg kusbasi kuzu eti

500 gr kestane

4 patates

3 havug

2 kahve fincani konserve bezelye
1.5 ¢orba kasigi margarin

2 sogan

2 domates

1 cay kasigi kekik

4 taze soganin yesil saplari

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 su bardagi sicak su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Tuz

Karabiber

Patatesleri soyup dilimleyin. Havuglari temizleyip kip kip dograyin. Kestaneleri haslayip soyun. Soganlari
soyup kiyin. Taze sogan saplarini ince ince dograyin. Domatesleri kip kip dograyin.

Margarini tencerede eritip kuzu etini ilave edin. Limon suyunu dokiip kekik serpin. Et, suyunu salip ¢ekinceye
kadar kavurun. Sogani ekleyip pembelesinceye kadar kavurmaya devam edin.

Domatesi ve salgayi ekleyip karistirin. Sos kivamini alincaya kadar kavurun. Patates, havug ve 2 bardak sicak
suyu ilave edin. Tencerenin kapagdini kapatip kisik ateste 15 dakika pisirin.

Kestane, bezelye ve taze sogani ilave edin. Tuz ve karabiber serpip 15 dakika daha pisirin, atesten alin. Kapagi
kapali olarak 5 dakika dinlendirdikten sonra sicak servis yapin.
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