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KESTANELI ANANASLI FIRIN PATATES

1 kg Patates

1 Adet Kuru Sogan

4 Corba Kasigi Siviyag

1 Su Bardagi Kestane

1 Su Barda@i Dogranmig ananas
2 Gay Kasigi Tuz

2 Gay Kasigi Karabiber

Patatesleri halka halka dograyip suya atalim. Sogani incecik kiip seklinde dograyip yayvan bir tencerede
siviyagda soteleyelim. Kestaneleri ¢izip ayr bir tavada pisene kadar cevirelim. Patatesleri sudan ¢ikartip
soganlarin kavruldugu tencereye dizelim. Pisen kestaneleri soyup patateslere ilave edelim. Dogranmig ananas,
tuz, karabiber ve yarim su bardag sicak su ekledikten sonra kisik ateste 20 dakika pigrelim. Patatesler suyunu
iyice gekince sicak sicak servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:112555 « adi:Kestaneli Ananasl Firin Patates « génderen:Goksen « indirme tarihi:28.04.2024 - 10:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestaneli-ananasli-firin-patates-vt82261
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kestaneli-ananasli-firin-patates-112555.jpg
http://www.tcpdf.org

