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KESTANE VE KAHVELI PASTA

https://uno.com.tr

1 adet UNO Sade Pastaban
200 gr kiicik dogranmis kestane sekeri
1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 kahve fincani grandil kahve
1 su bardag st

2 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi un

34 su bardagi toz seker

2 ¢orba kagsiJi nisasta

1 su bardagi kestane puresi
150 ml sivi krema

1 paket vanilya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 paket cikolatal sos

Kahveli surup icin 1 su bardagdi su ve 1 su bardagi toz sekeri kaynatip, granll kahveyi ekleyin.

Kestaneli krema icin sit, toz seker, un, nisasta ve yumurta sarisini bir tencereye koyup karistirdiktan sonra kisik
ateste kaynatin. Karisim koyu bir kivam alinca atesten alin. Kestane piresi, vanilya ve tereyadini ekleyip iyice
karistinin. Daha sonra karigsimi oda sicakliyinda sogumaya birakin. Gikolatal sosu tarifine gére hazirlayin.

UNO Pastaban[?inizin tim katlarini surup ile islattiktan sonra ilk kata kestaneli kremanin bir kismini sliriip
kestane parcalarini yerlestirin. UNO Pastaban[2inizin 2. katina da ayni islemi uygulayip Gstlini kapatin.
Pastanizin Uzerine gikolata sosunu dokiin. Istege gbre pastaniz kestane sekerleri ile stslenebilir. 1 saat
buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapmaniz tavsiye edilir. Afiyet olsun.
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