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KESTANE UNLU VEGAN KURABIYE

https://naturelkaseyirdefteri.com/

2-3 kagik yumurta ikamesi

1 olgun muz

3 tane sicak suda bekletilmis ve rondodan gecirilmis hurma

1 yemek kasidi hindistancevizi yagi

1 cay bardagi Naturelka kestane unu

1 cay kasigi kabartma tozu

1-2 yemek kasigi badem siti

1 dolu yemek kasidi kuru Gzim ya da bitter ¢ikolata parcaciklari

2-3 kasik yumurta ikamesini yarim bardak su ilavesi ile krema kivamina gelene kadar (3 dakika kadar)
karigtiriniz.

Sonra bu karigima ezilmis muzu, badem sitlinini ve hurma ezmesini ilave ederek karistirin. Hindistan cevizi
yagini sivi hale getirip karisima ekleyin.

Kestane ununu yavas yavas ilave ederek karistirmaya devam edin, kabartma tozunu ve bitter ¢ikolata
parcaciklarini da ekleyip iyice toparlanan bir kurabiye hamuru elde edin.

Hamurdan minik toplar halinde aldigimiz parcalar kurabiye sekline getiriyorin.

Yagl kagit serilmis ve dnceden isitilmis firinda 170 derecede 10-15 dk pisirin.
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